GASTRONOMIA

Medium Wasser
Stilles Wasser

MoleCOLA/MoleCOLA zERO A

Lemonsoda zitronenlimonade

Oransoda/Fanta Orangenlimonade

Cedrata aus dem Sirup der Zedratzitrone

Gassosa Soda Limonade

Eistee Pfirsich

Sanbitter Orangen&Kaktusfeige oder PassionFruit

Birre / Biere -enthaiten atkonol

Peroni/Moretti Zero Alkoholfrei

Es riecht leicht nach Hefe und Malz, schmeckt kraftig nach einem!
Moretti Autentica Lager*

leicht Hopfig, leicht Malzig und wenig Hefe

Radler *

riecht intensiv nach leckerer Zitrone, schmeckt leicht herb - wenig sif3
und sehr zitronig-erfrischend...super lecker!

Ichnusa Naturtrib aus Sardinien™
milder Hopfen, leichte Hefe

Menabrea Original, Pale Lager aus Piemont*
riecht nach Malz, leicht nach Hefe und leicht fruchtig

Messina cristalli di sale, aus Sizilien*
Sizilianische Bierspezialitadt mit Meersalz gebraut!
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GASTRONOMIA

Wei n & PI"OSGCCO enthalten Alkohol und Sulfite

Euro
Prosecco DOC 0,11 3,50
ROT 0,21 0,751
Montepulciano Abruzzen 5,00 17,90

- Die Aromen sind berlichtigt mit Akzent von Johannisbeeren und Marmelade. Am Gaumen ist er warm, gut

ausbalanciert, mit angenehmer Nachhaltigkeit.

Merlot/Cabernet S. Friaul 5,00 17,90

- Im Glas zeigt der Wein eine rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Der Wein duftet intensiv nach Brombeeren,
Himbeeren und dunklen Kirschen

Primitivo Apulien 6,50 18,90

- Intensiver Rotwein mit einem raffinierten Aroma von reifen Friichten, Pflaumen, schwarzen Johannisbeeren und einem
Hauch von Veilchen und Himbeeren.

Nero d’Avola Sizilien 6,50 18,90
- stark, intensiv, Noten von roten Friichten, Sauerkirschen, Gewtirzen.
8 Bucce Piemont 7,00 19,50

- Noten von roten Friichten, Vanille und Gewiirzen stechen hervor. Im Mund ist er ausgewogen und elegant.

WEIR

Bianco Apulien Malvasia & Sauvignon 5,00 16,90
- sehr intensiv, gepragt von fruchtiger Birne, begleitet von blumigen Noten von Orangenbliten und Jasmin.
Trebbiano Abruzzen 6,00 18,90

- mittlerem Korper, sehr intensiv und anhaltend, fruchtig und blumig, mit einem Hauch von Apfel, Pfirsich und
Orangenbliite.

Pecorino Abruzzen 6,50 18,90

- fruchtig mit Noten von Nektarinen-Pfirsich, reife Birne und leichte Zitrusfriichte in Kombination mit mineralischen Noten
von Torf und Feuerstein mit raffinierten Nuancen aromatischer Krauter



GASTRONOMIA

0,21 0,751
Pinot Grigio ( Grauburgunder ) Eriaul 6,50 18,90
- Sein Bouquet ist delikat, komplex, mit blumigen Noten und Anklédngen von gelben Friichten.
Lugana Garda 7,00 22,90

- Blumig, mit charakteristischem Bananen- und Pfirsicharoma. Schmackhaft und frisch. Feines Mandelaromen im
Abgang.

ROSE’

Cerasuolo Abruzzen 5,00 16,90
- Intensiv-fruchtige Aromen vermischen sich mit zarten, floralen Noten und exotischen Nuancen.

Merlot rosato Sizilien 6,50 18,90

- intensiv, fein, zitronig und manchmal salzig. Einladend mit leicht wiirzigen Noten, die an schwarzen Pfeffer erinnern,
sowie Erdbeer Aromen

Rosato Apulien 6,50 16,90

- Eleganter Rosato aus Italiens Anbaugebiet Apulien. Balanciert, fruchtig mit angenehmer Frische. Noten von Kirschen,
Erdbeeren und Rosenbliten.

Wir sind auch eine Weinhandlung, gegen einen Aufpreis von 10 €/Flasche kdnnen
Sie die im Laden ausgestellten Weine am Tisch geniefl3en.
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AperitiVi l Aperitif*enthalten Alkohol

Spritz 0.0% bitterorangen alkoholfrei 200 ml 5,00
P31 Green Spritz* original aus Venedig 250 ml 6,50
Spritz* bitterorangen 250 ml 6,50
Sarti Spritz* Grapefruit 250 ml 6,50
Limoncello Spritz* zitrone 250 ml 6,50
Apertass* Aperol und Zeder Limo 250 ml 6,50
Caffette ria**Koffeinhaltig Euro
Espresso** 2,00
Espresso doppio** 3,50
Moka fur 2 Pers.*™ 4,00
Cappuccino 7 ** 3,00
Latte macchiato 7** 3,00
Kinder Schoko Cappuccino 7 (mit Espresso** +0,50) 3,00
Hafer Cappuccino** 3,00
Tee, verschieden Sorte, Lose 2,50
Eiskaffee Laktosefrei*™ mit oder ohne Sahne 7** nach Verfiigbarkeit 3,00
Eisschoko Laktosefrei** mit oder ohne Sahne 7** nach Verfiigbarkeit 3,00

Dessert je nach Verfugbarkeit

Tiramisu 13678 6,50
Schokoladen-Mousse 1678A 6,50
Cheesecake Monterosa Erdbeeren Kasekuchen 1367 8 6,50

Tartufo Eis Schoko 13678 6,50



