GASTRONOMIA

PANUOZZO altes Rezept aus Gragnano, Brot formiger Pizzateig, auf
verschiedene Arten gefullt:

Capri 1,7,8 cashkerne Walniisse, Pinienkerne €9,90
Basilikum Pesto, Tomaten, Mozzarella

Palermo 14 € 11,90
Rucola, Tomaten, Thunfisch

Roma 1,7,8 pistazien, 8, € 12,90
Mortadella, Mozzarella, Pistazien Pesto

Trani 1,7,12,6¢c €12,90
Rucola, Coppa, getr. Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln-Marmelade
Merano 1,7,sc¢ € 12,90

Mozzarella, Zucchini, Speck Sudtirol, schwarze Olivencreme
Parma i’ € 13,90

Rucola, Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Grana Padano

Bestellung per Whatsapp unter 0176 93 19 11 13 K
www.di-giacomo-ostbevern.de
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